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Valorizzare l’olio di Artimino al
pari del vino. E’ positivo il bilan-
cio per la produzione 2025
dell’olio extravergine di oliva
della Tenuta di Artimino e gli sto-
rici ulivi del 1911 continuano a
dare olive.
All’interno del Barco Reale, area
di oltre 700 ettari voluta dai Me-
dici all’inizio del Seicento come
riserva di caccia, la Tenuta cu-
stodisce ben 16.000 piante di
olivo. Oggi, la gestione degli oli-
veti segue una filosofia produtti-
va improntata alla sostenibilità,
alla tutela della biodiversità e al-
la valorizzazione delle specifici-
tà pedoclimatiche locali. «Ogni
pianta - spiega l’azienda - è se-
guita durante l’intero ciclo vege-
tativo secondo le migliori prati-
che agronomiche, con interven-
ti mirati e non invasivi, finalizza-
ti a preservare l’equilibrio
dell’ecosistema, ridurre l’impat-
to ambientale e favorire una vi-
tale interazione tra suolo, pianta
e microclima». «Il desiderio è
che Artimino cresca insieme al
suo territorio – sottoliena Anna-
bella Pascale, Ceo dell’azienda
Tenuta di Artimino – abbiamo
un grande passato, la tradizione
olivicola è antichissima, più di
quella vitivinicola, vogliamo tra-
sferire questo enorme patrimo-
nio a chi apprezza la qualità di
questi prodotti unici».
Ad Artimino le olive vengono
raccolte esclusivamente a ma-
no e trasferite in tempi rapidissi-
mi al frantoio. La trasformazio-
ne avviene tramite estrazione a
freddo per preservare le compo-
nenti aromatiche, le note varie-
tali e i preziosi benefici nutrizio-
nali dell’olio extra vergine. Tre
gli oli prodotti: l’olio extravergi-
ne di oliva con prevalenza di Mo-
raiolo e Frantoio, con presenza
di Leccino, per un olio dal colo-
re verde intenso con riflessi do-
rati, destinato a evolvere natu-

ralmente nel tempo. Poi, l’olio
Igp, un olio raro e prezioso, otte-
nuto da Frantoio, Moraiolo e
Leccino con aroma è intenso e
fruttato, simbolo autentico del-
la tradizione toscana. E l’olio
Cento Olivi: era il 1911 quando la
contessa Carolina Sommaruga
Maraini, allora proprietaria di Ar-
timino, riconobbe il valore
straordinario delle 318 piante di
olivo della varietà “Mignola“, di-
sposte ancora oggi tra Poggilar-
ca e il borgo di Poggio alla Mal-
va. Dalle olive in purezza di que-
sti maestosi ulivi centenari nac-
que un olio eccezionale. Oggi
l’Olio Cento Olivi continua que-
sta tradizione: le 318 piante so-
no curate durante tutto l’anno.

M. Serena Quercioli

L’olio CentoOlivi compie 115 anni
«Dare più valore all’extravergine»
Artimino e le sue produzioni record
Era il 1911 quando la contessa Maraini scoprì le 318 piante di ulivo: ancora oggi sono curate a mano

Un corso di pittura espressiva
al circolo Ambra a Poggio a Ca-
iano. Il corso si terrà in saletta
Ambra proponendo le diverse
tecniche pittoriche.
Per informazioni: 339.7387872.
Il corso si terrà il venerdì dalle
17 alle 19.
Questo mese porta anche una
interessante novità: una mostra
aperta ai cittadini con i loro lavo-
ri. Sabato 14 febbraio alle 16,30
in saletta Ambra sarà inaugura-
ta la mostra “Che aspetto ha
l’amore?” aperta ai dipinti di tut-
ti coloro che hanno rappresenta-
to in qualche modo l’amore.
Per partecipare: 347.5101865.
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Sportello Amico digitale
I nuovi orari di apertura
e il servizio Spid

Scrutatori supplenti a Poggio a
Caiano, ci si può iscrivere
all’elenco. Si tratta degli scruta-
tori disponibili a subentrare co-
me componenti di seggio eletto-
rale (scrutatori e presidente) in
tutti i casi di improvvisa vacan-
za di quelli originariamente no-
minati per il referendum del 22
e 23 marzo. Gli elettori disponi-
bili possono segnalare la dispo-
nibilità inviando una mail all’uffi-
cio elettorale: servizi.demografi-
ci@comune.poggio-a-caia-
no.po.it utilizzando il modello
scaricabile da www.comu-
ne.poggio-a-caiano.po.it.
Domande da presentate entro il
20 febbraio. Per informazioni:
ufficio elettorale 0558701236.

Annabella Pascale è
la Ceo della Tenuta
di Artimino.
L’azienda organizza
anche degustazioni
dei propri oli
all’interno della villa
La Ferdinanda. E
ovviamente anche
di vino a scelta tra
Artumes, Vin Ruspo,
Ser Biagio o Chianti
Montalbano. Sono
80 gli ettari vitati.
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V
Al frantoio
l’estrazione dalle olive
avviene a freddo
per preservare
gli aromi

Nuovi orari mese per “Amico di-
gitale” lo sportello dello Spazio
Giovani di Comeana per facilita-
re l’accesso ai servizi on line di
chi ha poca dimestichezza con
pc, smartphone e tablet. Sarà
aperto tutti i lunedì dalle 9 alle
12 e il pomeriggio, dalle 15 alle
17, del primo e del terzo merco-
ledì di ogni mese. Amico digita-
le consente l’accesso ai servizi
on line: prenotazione analisi, vi-
site, cambio medico, fascicolo
sanitario, pagamenti Pagopa,
stampa certificati anagrafici, ri-
chieste Ztl. Da domani sarà pos-
sibile anche l’attivazione Spid.

Poggio a Caiano

Un corso di pittura
e unamostra sull’amore
in saletta Ambra

Poggio a Caiano

Scrutatori supplenti
per il referendum
Come fare domanda

Il maltempo fa saltare
il carnevale a
Montemurlo. Oggi
il carnevale previsto a
Oste è rinviato a sabato
14 febbraio, poi
seguiranno le altre due
giornate di sfilate:
domenica 15 febbraio la
festa sarà in piazza della
libertà e piazza della
Repubblica a
Montemurlo, dalle ore 15.
Chiusura il 22 con la
grande festa a Bagnolo
dove è nato il carnevale
al circolo Gelli dalle 15.
Confermato il carnevale
vaianese di oggi dalle
14,30 con la sfilata in via
Braga e arrivo al Comune.
Ci saranno spettacoli di
magia, musica, balli e
stand gastronomici.
Rinviato per le poco
favorevoli condizioni
meteo anche il
pomeriggio di festa al
parco museo Quinto
Martini di Seano con il
gioco della pentolaccia,
giochi e musica, a cura
delle associazioni del
paese.
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Oste e Seano, rinvio
per il Carnevale
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Gabriella, 48 anni – Separata, vi-
vace, affettuosa. Se cerchi una donna 
piena di entusiasmo e calore umano, con-
tattala. Amarsi per Sempre 055-
2399079 - 392-2160908

Marcello, 65 anni – Ex insegnante, 
colto e affascinante. Vuole una relazione 
profonda e autentica con una donna dolce 
e sensibile. Amarsi per Sempre 055-
2399079 - 392-2160908
Simona, 62 anni – Vedova raffinata e 
ottimista. Vuole conoscere un uomo amabile, 
sincero, per riempire la vita d’affetto. Amar-
si per Sempre 055-2399079 - 
392-2160908
Marco, 74 anni – Vedovo, bancario in 
pensione. Onesto, diretto, semplice. Cerca 
una donna con cui vivere con serenità e 
rispetto. Amarsi per Sempre 055-
2399079 - 392-2160908
Letizia, 45 anni – Nubile, sportiva, 
indipendente. Vuole accanto un uomo bril-
lante e colto, max 55 anni, con cui costruire 
una bella intesa. Amarsi per Sempre 
055-2399079 - 392-2160908
Sergio, 67 anni – Laureato, divorzia-
to, ama il mare, la cultura e le gite. Cerca 
una compagna dinamica per condivide-
re passioni e tempo libero. Amarsi per 
Sempre 055-2399079 - 392-
2160908
Patrizia, 37 anni – Solare e affascinan-
te. Desidera un uomo serio, sensibile, che 
metta i sentimenti al primo posto. Amarsi 
per Sempre 055-2399079 - 392-
2160908
Maurizio, 61 anni – Vedovo con una 
buona posizione. Ottimista e sincero, vuo-
le amare ed essere amato da una donna 
vera. Amarsi per Sempre 055-
2399079 - 392-2160908
Enrica, 53 anni – Solare, gentile, bion-
da, occhi verdi. Sogna un uomo romantico 
con cui dividere gioie e tenerezze. Amarsi 
per Sempre 055-2399079 - 392-
2160908
Francesco, 49 anni – Appassionato 
di montagna. Cerca una donna semplice 
e sensibile con cui vivere esperienze vere e 
costruire un futuro. Amarsi per Sempre 
055-2399079 - 392-2160908
Chiara, 65 anni – Vedova, pensionata 
statale, ottima cuoca, dolce e gentile. Cer-
ca un uomo buono e sincero per costruire 
insieme un legame autentico. Amarsi per 
Sempre 055-2399079 - 392-
2160908


