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Wine news

Wine Asset

|
Artimino Wine Estate
lancia lalinea di cru
“I diversamente
autoctoni”

Artimino Wine Estaie presenta
1a msovva linea di cru, *1 diversa-
meente auiocioni”, un progeto
che valorizza identita dei wimi
delle cofline medicee, Dopo annd
i studi sui swoli, microe-vinifi-
razioni e ricerche agronomiche,
1a famiglia Olmeo restituisce
cenralita zlie vocaron dii sin-
goli appezzament, dando vits 3
cingue monovarnstali: Custode
defle Tele Sauvignon Blanc
2024, Moreta Sangiovese 2022,
Poggipié Cabernet Franc 2022,
Pamite Cmbra Chand onnay 2022
e Yediavoli Chardonmay 2021,
“Siamo custodi di un"eredita che
atiraversa i secofi - affimma An-
nabeila Pascale, Presidente del
CdA — [ muovi Cre reppresenta-
o un modo o di intendere
il wind: mon solo produzone, ma
racoont del territonio, della sua

storia e della sua beliezza, con

Tespomsabilita e coerenza

Argiano entra nel
portafoglio Sarzi
Amadé, protagonista
il Brunello 2018

Sar Amade, storico distribo-
tore milanese di prandi vimi

e distllan dal 1966, amplail
proprio portafoplio con Argiano,
cantina iconica di Montalcino

il owi Brumello 2018 € stato no-
minain “Wine of the Year 2023
dz Wine Spectator. La parmer-
ship nasce da valon condivisi:
qualita, antenticita e centralita
del temitoric. Sotto 13 guida

i Bemardine Sani dal 2013,
Atgiann ha intrapreso un vero
Tinascimenio, con un progetts
di ristrutturazione dei 60 etiar
vitati, 42 dedican al Sanglovese,
e l'adozicne della vidoolhn-

Ta DTEamico-Tigencrabva por
valorizzare je paroallo mighior,
turelare la biundiversila e d suwho.
L'encizga Francesco Monan
segue "'-"E_F"i filare con estremma st-
enzione ceprimaenda 1a steria o
1a wocarione del territario i vird
COInE 1 Brunetio dy Mosiaicms,
11 Vigna det Suolo e | Solengo.
"Con Argiana condividiame una
vistone & gualita @ soavanibil-
La ™, wanninaslaane Alesmaudine
Rard amano o Bomardino Sanl.
1 dastrbntrre milmese pordera
1o prfchiorms dolla wenuia 3 un
pudlou sedeemonele, @l -
AR 10 lepame i sdemea
NI R T B AR PR I
Lina collaiarazions chie unsee
maiHrnme srnrira £ modlemmia

Il Vino Nobile

di Montepulciano
celebra Francesco
Redi

Sara il Consorzio del Vino
hiokile di Montepalciane @
guidare le celebraziomn per il
quarto centenario della nascita
di Francesco Red1, in program-
ma nel 2024, Figura centrale
della cultu:a del Seicento,
Redi fu scienziate, medico e
letteraln, ma sopratiutho wno
el prime e pan autorevoli
cantori del Vimo Nobile, che
nel Baceo in Toscana (1685)
consacrt come " re df rond |
vini~ In callabaraxione con le
principali istitwzion culiural
del lermtong, | Lonsorao ha
PrOMOSS0 Un Smplo proget-

to che unim: valonzeazione
£L0FiCa o promoziong enolo-
picd. 0 mugaunud prevede
una grande mosira, in conve-
rrn mirmazinnale dh stodi o
una sorie di eventi diffusi, e
percorsi nelle cantine storiche.
WeENStaaml BUIdale € mitiat-
ve cultural] dedicae al dlalogo
tra scicnza, arte ¢ tradiziane
vitdvinicola. AUTaverso guesio
s, o Lauaa i rallve-
23 1 ruoio del Vino Moblia gl
Meomtepatleann rome patremn
nio oulterale olire cho oo
e, prablenmgando o hepraanee
1ra Identle wrriortale; groda
¢ gualila produttiva m una
PILIpSIYA A1 valonasssens
Inrermartnnale

Morellino di Scansa-
no: qualita e enoturi-
smo per rafforzare il
prestigio della Docg

N Comsorzio Morellino di
Scansano ha portaio avani negl
SCOTS! MEesi mportant novitd

al disciplinare. inrodocenda la
menzone Superione, destingla a
identificare vimi pig seledonati
e identtari, *Chresio meervenio
- ha spiegato Bemardo Guic-
ciardini Calama, Presidente del
Consorzio — S1iMsenisoe in umn
Progeno pin ampio di afforza-
mento dell immaging ¢ del pre-
stplo dil Morelling i Scansano,
1 livells naxionale o intermaxia
nale, che unisce qualita carti-
heaia e eapenenze auienbiche
PET far conoeoere 1 1ETTiorio

[ rafforzamenio conwipe
poseibilita & WineExponenee
ariginall e uniche che collepany
1 ¥imi-alle belklezae delia Marem-
mm: percard df relddng. biks
toar tra berehi o eolline [come il
Grand Tour della Maremma. con
1 580 306 chulometn i PenomE-
mil Indimendcabill, e 'evenic
MCRAVEL}, spott acquatia,
viste culiurall @ degustasdont,

= M vepshiduuy pnanaurae sul
(10 Wino, ma O nreno imiorio
e reprnierer che offee, prome
A Thneran che epamans dal
rrekking &l bongh) saorcd. I Mo-
TRANR daventa ambasnators o
TR LS R P A i T
O SubRiTale unes” na ttonmnEto
el aminl-Calamal



