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| GRANDI OLI DELLA TENUTA DI ARTIMINO
Nel cuore della Toscana, terra iconica per i suoi
paesaggi armoniosi e per una cultura agroalimen-
tare riconosciuta in tutto il mondo, la Tenuta di
Artimino, storica realta vitivinicola a Carmignano,
afferma con crescente autorevolezza anche la
propria vocazione olivicola centenaria, attraverso
la produzione di oli extra vergine di oliva di altis-
sima qualita.

All'interno del suggestivo Barco Reale, vasta area
di oltre 700 ettari voluta dalla Famiglia Medici
all'inizio del Seicento come riserva di caccia e
0Qgi patrimonio storico-paesaggistico di straordi-
nario valore, la Tenuta custodisce 16.000 piante
di olivo. Un contesto unico, in cui storia, natura e
agricoltura dialogano in perfetto equilibrio, dando
vita a oli che sono espressione autentica e profon-
da del loro

luogo d’origine.

La gestione degli oliveti segue una filosofia pro-
duttiva improntata alla sostenibilita, alla tutela
della biodiversita e alla valorizzazione delle speci-
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ficita pedoclimatiche locali. Ogni pianta € seguita
durante l'intero ciclo vegetativo secondo le miglio-
ri pratiche agronomiche, con interventi mirati e
non invasivi, finalizzati a preservare I'equilibrio
dell’ecosistema, ridurre l'impatto ambientale e
favorire una vitale

interazione tra suolo, pianta e microclima.

Dalla raccolta delle olive esclusivamente a mano,
con estrema attenzione all'integrita del frutto,
trasferite in tempi rapidissimi al frantoio, si passa
all'estrazione a freddo, scelta fondamentale per
preservare le componenti aromatiche, le note
varietali e i preziosi benefici nutrizionali dell’olio
extra vergine di oliva.

Di grande pregio I'Olio Cento Olivi, gia creato nel
1911, quando la contessa Carolina Sommaruga
Maraini, allora proprietaria di Artimino, riconobbe
il valore straordinario delle 318 piante di olivo
della varieta Mignola, disposte ancora oggi tra la
localita

Poggilarca e il borgo di Poggio alla Malva.
www.artiminowines.com




